
Zubereitung 
• Die gefrorene Mango in ein hohes Gefäß geben und mit einem Stabmixer pürieren.

• Nach und nach den Joghurt hinzugeben, bis eine cremige Konsistenz erreicht wurde. 

• Das Konzentrat hinzufügen und alles noch einmal gut vermengen.  
Anschließend direkt servieren und eiskalt genießen. 

• Tipp: Wer es etwas süßer mag, fügt noch etwas Agavendicksaft hinzu.

Exotischer Frozen Yogurt mit der 
Cellagon aurum Jubiläumsedition

Zutaten
300 g   gefrorene Mango 
6 EL   pflanzliche Joghurtalternative 

auf Kokosbasis (Alternativ geht 
auch jede andere Joghurtalter-
native bzw. normaler Joghurt) 

20 ml (2 EL)   Cellagon aurum  
Jubiläumsedition 


