Cellagon’

WEIHNAGHTLICHER BEERENCRUMBLE
MIT CELLAGON WINTERPUNSCH

-

C L UTATEN

flir 8 Portionen

600g  Beerenmischung (tiefgekiihlt)
100ml Cellagon Winterpunsch
200g  Weiche Butter

v 375g  Weizenmehl
W 150g  Zucker
2TL Zimt

75¢g Marzipanrohmasse
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ZUBEREITUNG

Die tiefgefrorenen Fruchte in eine Schissel geben und mit dem unverdunnten Konzentrat Cellagon
Winterpunsch vermengen.

e Die Beeren anschlief3end in einer Quicheform (@30 cm) verteilen, sodass sie den Boden
gleichmafsig bedecken.

e Die Marzipanrohmasse in kleine Wiirfel schneiden und zusammen mit Butter, Mehl, Zucker und
Zimt in eine Rihrschissel geben.

e Zutaten mithilfe eines Handruhrgerats auf mittlerer Stufe zu Streuseln verarbeiten.

e Zum Schluss die Streusel gleichmafiig auf den Beeren verteilen und den Crumble auf mittlerer
Stufe ca. 30 min im vorgeheizten Ofen goldgelb backen (Ober-/Unterhitze: 180°C).



